
Do:
• Czekolad
• Deserów
• Lodów
• Ciast

Polecamy:
• Nadzienia owocowe
• Owoce kandyzowane
• Owoce w żelu – Frużelinę®
• Skoncentrowane pasty owocowe
• Masę makową
• Sosy do lodów i deserów

Zaopatrujemy:
• Rynek piekarniczy i cukierniczy
• Rynek lodziarski
• Hotele, restauracje 
• Zakłady przemysłowe
• Rynek detaliczny

Owocowe inspiracje
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Variegato pasta 
 do marmurkowania

NOWOŚĆ

• Ekstrakt: min. 68%
• Zawartość owoców: max 35%
• Termin przydatności: 6 miesięcy
• Warunki przechowywania: w suchym i chłodnym miejscu.
• Dostępne smaki: czarna porzeczka, czarny bez, limonka, 

malina, mango, marakuja, pomarańcza, pomarańcza 
z imbirem, rokitnik, śliwka z cynamonem, żurawina.

Variegato to pasta do marmurkowania lodów, tortów, ciast i deserów. 
Są to produkty otrzymane ze starannie wyselekcjonowanych owoców. 

Stanowią idealny owocowy dodatek wzmacniający smak i zapach 
lodów, tortów oraz deserów.


